








Hier wird der Olivenbrei
geriihrt damit sich das Ol
vom Fleisch leichter trennt.

Durch die Zentrifuge wird das Olivendl
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unbehandelt, pfeffrig, erste Giteklasse,

direkt aus Oliven, ausschlieRlich mit
mechanischen Verfahren gewonnen,
natdrlich ,Extra Nativ*.
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naturlicher olgenuss
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