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Durch die Zentrifuge wird das Olivenöl 
�Y�R�P���)�U�X�F�K�W�Á�H�L�V�F�K���J�H�W�U�H�Q�Q�W��

Hier wird der Olivenbrei 
gerührt damit sich das Öl 

vom Fleisch leichter trennt.

�'�D�V���Å�J�U�•�Q�H���*�R�O�G�´�����X�Q�À�O�W�U�L�H�U�W����
unbehandelt, pfeffrig, erste Güteklasse, 

direkt aus Oliven, ausschließlich mit 
mechanischen Verfahren gewonnen, 

natürlich „Extra Nativ“.


